
T iramisu  au speculoos et café

Nous travai llons exclusivement avec des oeufs fermiers plein air locaux (Alzonne) !

Tous les vendredis nous préparons notre plat du jour avec le poisson de la pêche du matin!

Une partie de nos légumes sont issus de la ferme du Moulin à Bram

Le fondant  au  choco la t  et beurre salé au coeur très coulant,
parfumé à la cardamome et servi avec de la crème anglaise

Les tro is  mignard ises (Brownie 3 chocolats, 
financier framboise, pana cotta maison)

Le  «Sai nt  Germai n» , gâteau de ma grand mère aux amandes
et glaçage citronné

Sa lade de fru i ts  f ra is  et fromage blanc (bio) de la ferme de Briola 

N O S  P L A T S  A  L A  C A R T E

N O S  D E S S E R T S  fa i t  ave c

E n t r é e  a u  c h o i x  +  P l a t  d u  j o u r  O U  Fr i t t a t a  +  D e s s er t  a u  c h o i x  19€

6,5€

Le p la t  du  jour  (à consulter sur le presse papier) 14€

La fri t ta ta  végétari enne aux légumes du marché, servi avec une peti te salade composée
pommes de terre grenai lles et crème ciboulette maison 15€

Pana Funghi , Pâtes linguine, saumon fumé, crème, champignons, persi l et oignons rouges frais, 
jaune d’oeuf parmesan et roquette 16,5€

Notre  Cassou let  Grâtiné, flambé à l’armagnac et parfumé avec notre propre assemblage de poivres. 
Confi t de cuisse de canard, poitrine et saucisse locale, haricots lingot de Castelnaudary,
servis avec une salade et ses croûtons à l’ai l 24€

Ribs Smoked BBQ Sauce 350g de Coustelous de porc de notre boucher Nicolas Barei l.
Braisé pendant 4h, nappé de notre sauce BBQ secrète puis repassé au gri ll pour carameliser
le tout.  Servi avec des pommes de terre grenai lles aux herbes et crème ciboulette composée 18,5€

P l a t  d u  j o u r  O U  Fr i t t a t a  +  E n t r é e  a u  c h o i x  O U  D e s s er t  a u  c h o i x 16,5€
E n f a n t  :  P â t e s  l i n g u i n e ,  c r è m e ,  s a u m o n  f u m é ,  t o m a t e s  c er i s e ,
g r u y è re  r â p é  +  G L A C E  +  B O I S S O N  ( s o f t ) 15€

N O S  E N T R É E S  6€

9€

présentées sur les suggestions du presse papier
La tome (bio) de la ferme de Briola rencontre le proscuitto à la truffe dans une peti te cassolette
pleine de saveur et de fondant

Nos formules sont PRIORITAIRES sur les choix à la carte
Les réservations sont PRIORITAIRES sur les non-réservations

Le temps d’attente :



Merlot - Les vignobles de Vendeole 3 € 5 € 16 € Verre 1/4 L 8,5 €1/2 L 1LROUGEROUGE

ROUGEROUGE

BLONDEBLONDE

BLANCHEBLANCHE
TR IPLE  GRA I NTR IPLE  GRA I N
I .P .AI .P .A

ROUGEROUGE
ROUGEROUGE
BLANCBLANC

Cinsault - Les vignobles de Vendeole 3 € 5 € 16 € Verre 1/4 L 8,5 €1/2 L 1LROSÉROSÉ

Sauvignon - Domaine le fort 3,5 € 6 € 19 € Verre 1/4 L 10 €1/2 L 1LBLANCBLANC

N O S  V I N S  D E  T A B L EN O S  V I N S  D E  T A B L E

N O S  C O U P S  D E  C O E U R  N O S  C O U P S  D E  C O E U R  

N O S  B I E R E S  N O S  B I E R E S  

L E S  S O F T S  L E S  S O F T S  L E S  B O I S S O N S  C H A U D E S  L E S  B O I S S O N S  C H A U D E S  

L E S  D I G E S T I F S ,  A P E R I T I F S  E T  S P I R I T U E U X  L E S  D I G E S T I F S ,  A P E R I T I F S  E T  S P I R I T U E U X  

Shot de crème de menthe 4,5 €
Shot de Coc O Rico (menthe) 4,5 €

Shot de crème de citron 4,5 €

Martini blanc

Martini rouge
Ricard

Rhum
Vodka
Gin tonic
Jack Daniel

Kir au vin (Cassis ou violette) 4 €
4 €
4 €
5 €
5 €

7 €
7 €
7 €
7 €

Porto

Le Clos des Natices  27 €Domaine Galy, AOP Cabardes - Syrah, Cabernet

La Butinière  25 €Anne de joyeuse AOP Limoux - Merlot, Cabernet, Syrah, Malbec

Loriu BIO  22 €Anne de joyeuse, IGP Pays d ’ Oc - Sauvignon, Chardonnay

BLANCBLANC Marin d’eau douce  19 €Domaine Pujol, IGP Pays d ‘ Oc - Sauvignon

ROSÉROSÉ Les Cardounettes BIO  22 €Les vignerons d ’ Enserune, IGP Pays d ‘ Oc - Syrah

ROSÉROSÉ Mercredi 12h30

Brasserie Alaryk 8,5°  - BIO
Brasserie Alaryk 6°  - BIO

Brasserie Alaryk 4,5°  - BIO

 20 €Domaine Pujol, AOC Minervois - Cinsault, Syrah

Chantilly maison

Tempranillo BIO  22 €Domaine Coulon, IGP Pays d ’ Oc - Vin bio -100% Tempranillo

Bière de caractère, malt d’orge, blé et seigle cru 6,5 €

Amertume rafraichissante, florale et notes d’agrumes 6,5 €

Brassée dans l’esprit des blanches bavaroises 6,5 €

Peroni 5,1° Une lager légère et désaltérante 3,5 €

COCA-0,  ICETEA,  ORANG I NACOCA-0,  ICETEA,  ORANG I NA 3,5 €

EV IAN-SAN PELEGR I NO 50c lEV IAN-SAN PELEGR I NO 50c l 3 €

3,5 €

3,5 €EV IAN-SAN PELEGR I NO 1LEV IAN-SAN PELEGR I NO 1L 5 €

JUS DE  RA IS I N  LOCAL JUS DE  RA IS I N  LOCAL 4 € ESPRESSO ESPRESSO 

CAFE V I EN NO ISCAFE V I EN NO IS

THÉTHÉ
CAFE ALLONGÉCAFE ALLONGÉ 2,5 €

2 €


