
Notre fameux Tiramisu au speculoos et café

Le fondant au chocolat et beurre salé au coeur très coulant,
crème anglaise

Les trois mignardises (Brownie 3 chocolats, 
financier framboise, pana cotta maison)

Le «Saint Germain» , gâteau de ma grand mère aux amandes
et glaçage citronné

N O S  P L A T S  A  L A  C A R T E

N O S  D E S S E R T S

E n t r é e  a u  c h o i x  +  P l a t  d e  l ’ a rd o i s e  +  D e s s er t  a u  c h o i x  19€

6€

Le p la t  du  jour  (à consulter sur l’ardoise) 14€

La fri t ta ta  végétari enne aux légumes du marché, servi avec mesclun, pommes de terre
grenai lles et crème ciboulette maison 15€

Pana Funghi , Pâtes linguine, lardons, crème, champignons, persi l et oignons rouges frais, 
jaune d’oeuf parmesan et roquette 16€

Notre  Cassou let  Grâtiné, flambé à l’armagnac et parfumé avec notre propre assemblage de poivres. 
Confi t de cuisse de canard, poitrine et saucisse locale, haricots lingot de Castelnaudary,
servis avec une salade et ses croûtons à l’ai l 24€

P l a t  d e  l ’ a rd o i s e  +  E n t r é e  a u  c h o i x  O U  D e s s er t  a u  c h o i x 16,5€

E n f a n t  :  P â t e s  l i n g u i n e ,  c r è m e ,  l a rd o n s ,  t o m a t e s  c er i s e ,
            g r u y è re  r â p é  +  G L A C E  +  B O I S S O N  ( s o f t )

15€

N O S  E N T R É E S  6€présentées sur l’ardoise

Nos formules sont PRIORITAIRES sur les choix à la carte
Les réservations sont PRIORITAIRES sur les non-réservations

Le temps d’attente :


